Zalacznik nr 14 do Zarzadzenia NR 53/2019/2020
Zespotu Szkot Rolniczych i Ogélnoksztatcacych
w Jagarzewie

Procedura bezpiecznego przygotowania positkow —
bezpiecznego zywienia obowigzujaca
w Zespole Szkot Rolniczych i Ogoélnoksztalcacych
w Jagarzewie

w zwiazku z wystgpieniem epidemii Covid — 19

Podstawa prawna:

1.

Ustawa z dnia 5 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i chor6éb zakaznych u ludzi
(Dz. U. 22019 r. poz.1239 ze zm.);

Ustawa z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2019 r. poz. 59 ze zm.);
Ustawa z dnia 14 grudnia 2016 r. Prawo oswiatowe (Dz. U. z 2020 r. poz. 910) -art. 68 ust. 1
pkt 6 i ust. 5;

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej i Sportu z dnia 31 grudnia 2002 r. w sprawie
bezpieczenstwa i higieny w publicznych i niepublicznych szkotach i placéwkach (Dz. U. z 2020r.
poz. 1166 ze zm.) - § 18;

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 12 sierpnia 2020 r. zmieniajace rozporzadzenie
w sprawie bezpieczenstwa i higieny w publicznych i niepublicznych szkotach i placéwkach
(Dz. U. z 2020 poz. 1386)

Rozporzadzenie MEN z dnia 20 marca 2020 r. w sprawie szczegdlnych rozwigzan w okresie czasowego
ograniczenia funkcjonowania jednostek systemu o$wiaty w zwiazku z zapobieganiem,
przeciwdziataniem i  zwalczaniem COVID-19 (Dz. U. =z 2020 r. poz. 493
ze zm.);

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 12 sierpnia 2020 r. zmieniajgce rozporzadzenie
w sprawie szczegélnych rozwigzanh w okresie czasowego ograniczenia funkcjonowania jednostek
systemu o$wiaty w zwiazku z zapobieganiem, przeciwdzialaniem i zwalczaniem COVID-19
(Dz. U. poz. 1394).

Ustawa z dnia 26 stycznia 1992 r. — Karta Nauczyciela — art. 61 7 (Dz. U. z 2019 r. poz. 2215);
Wytyczne MEN, GIS i MZ z dnia 5 sierpnia 2020 r. do organizacji nauki od 1 wrze$nia 2020;

10. Ustawa z dnia 26 czerwca 1974 r. — Kodeks pracy (Dz. U. z 2020 r. poz. 1320) — art. 207



1. Szkota zapewnia uczniom szkoly mozliwos$¢ spozycia cieptego positku w czasie ich

pobytu na terenie placéwki.

2. Positki przygotowywane sa na terenie szkoly przy zachowaniu wszelkich

niezbednych srodkow higieny.
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3. Pracownicy kuchni:
Dezynfekuja rece przed kazdym wejSciem do pomieszczenia, gdzie przygotowywane
sg positki;
Myja rece:
a. przed rozpoczeciem pracy,
b. przed kontaktem z ZywnoS$cia, ktéra jest przeznaczona do bezposredniego
spozycia, ugotowana, upieczona, usmazona,

po obrébce lub kontakcie z zywnos$cig surowa, nieprzetworzong,

e o

po zajmowaniu si¢ odpadami/$mieciami,

o

po zakonczeniu procedur czyszczenia/dezynfekcji,

]

po skorzystaniu z toalety,
g. po kaszlu, kichaniu, wydmuchaniu nosa,
h. po jedzeniu i piciu.

Myja rece zgodnie z instrukcja zamieszczong w pomieszczeniach sanitarno —
higienicznych.

Odbierajac produkty dostarczane przez osoby z zewnatrz, zakladajg rekawiczki
oraz maseczki ochronne.

Wyrzucaja rekawiczki/myja rekawiczki, wyrzucaja maseczki 1 wyrzucaja wszelkie

opakowania, w ktorych zostaty dostarczone produkty do worka na Smieci i zamykaja
go szczelnie; jesli rozpakowanie produktu w danym momencie nie jest mozliwe
lub musi on pozosta¢ w opakowaniu, pracownik kuchni myje/dezynfekuje
opakowanie.
Przygotowujac positki, pracownicy kuchni zachowuja od siebie bezpieczny dystans -
co najmniej 1,5 metra. Zachowana powinna by¢ odpowiednia odleglo$¢ stanowisk
pracy wynoszaca min. 1,5 metra, a je$li to niemozliwe — zapewnienie S$rodkéw
ochrony osobistej. Szczegdlng uwage nalezy zwroci¢ na utrzymanie wysokiej higieny
stanowisk pracy, opakowan produktéw, sprzetu kuchennego, naczyn stolowych
oraz sztuccow, a takze higieny osobiste;j.

Po zakonczonej pracy, dezynfekuja blaty kuchenne oraz inne sprzety, srodkami

zapewnionymi przez dyrektora.



8) Myja naczynia, sztu¢ce w zmywarko - wyparzarce w temperaturze 60 stopni C,
przy uzyciu detergentéw do tego stuzacych/wyparzaja naczynia i sztucce, ktérymi
byly spozywane positki.

4. Uczniowie spozywaja positki w pomieszczeniu do tego przeznaczonym — w stotéwce
szkolnej. Godziny spozywania positkoéw przez poszczegélne klasy okresla dyrektor szkoty
1 przekazuje informacj¢ wychowawcom oraz rodzicom/opiekunom prawnym uczniéw, ktorzy
przekazuja te¢ informacj¢ uczniom.

5. Positki dyrektor szkoty ustala w czasie:

* 11.15-11.40 — pierwsze danie (zupa),
e 14.30 - 15. 30 — drugie danie

6. Przed wejsciem do pomieszczenia, w ktory majg spozywaé positek uczniowie
zobowigzani sg umy¢ r¢ce zgodnie z instrukcja widniejacg w pomieszczeniach sanitarno -
higienicznych.

7. Positki uczniom podaje wyznaczona do tego osoba.

8. Uczniowie odbierajg positki od oséb wydajacych z zachowaniem z zachowaniem
rezimu sanitarnego.

9. W stoléwce szkolnej, w ktorej odbywa si¢ konsumpcja usuwa si¢ przedmioty takie
jak: cukiernica, solniczka, wazoniki, jednorazowe sztucce). Uczen w razie potrzeby prosi
osobe z obstugi o wydanie niezbednego przedmiotu.

10. Po zakonczeniu spozywania positku przez ucznidbw wyznaczony
pracownik/pracownicy dezynfekuje/a powierzchni¢ stotow oraz krzesta (porecze, oparcia,
siedziska), przy ktorych spozywane byty positki. Pracownik dokonuje dezynfekcji
w rgkawiczkach ochronnych i1 ostonie ust oraz nosa. Po zakonczonej dezynfekcji wyrzuca
zuzyte srodki ochrony osobistej do pojemnika do tego przeznaczonego z workiem na odpady
zmieszane. Po zakonczonej dezynfekcji pracownik/pracownicy zobowigzani sg do umycia rak

zgodnie z instrukcja zamieszczong w pomieszczeniach sanitarno - higienicznych.

Procedura obowiazuje od 1 wrzesnia 2020r. do odwolania.



